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株式会社ダイナックホールディングス 

 

「名物 鯛めし⾷べ放題」をはじめ新鮮な⿂介が堪能できる海鮮 

⾷堂『⿂盛』5月12日(⾦)ららぽーと湘南平塚にオープン 

 

『釣宿酒場 マヅメ』『鮨ト酒 日々晴々』『焼⿃ ハレツバメ』『THE R.C.』など続々と展開している株式会社ダイ

ナック（本社：東京都港区、代表取締役社⻑：秋⼭武史）は、新鮮な⿂介が堪能できる『海鮮⾷堂 ⿂盛』を 5月

12日(⾦)に、ららぽーと湘南平塚 1F 湘南キッチンストリート内にオープンいたします。 

 

当社は、「感動を調理して、⾷の価値を広げていく。」をパーパスにあらゆるお客様の飲⾷ニーズに応える多様な  

飲⾷店舗を提供することを⽬指し、多彩な飲⾷業態の創造に取り組んでいます。 

昨年より『焼⿃ ハレツバメ』『釣宿酒場 マヅメ』『北国とミルク』『鮨ト酒 日々晴々』『純けい焼⿃ ニドサンド 

』『＆BEEF』『THE R.C.』『Asian Night Market ニューハノイ』『元祖海⽼出汁 もんじゃのえびせん』といった

ブランドを⽴ち上げております。 

 

 

『⿂盛』は、日本各地の漁港から直送される「産直鮮⿂」を中⼼とした「旬の旨い⿂介」を、⾼い鮮度でお客様

に  お楽しみいただくことに拘った業態です。現在、関東 3 店舗・関⻄1 店舗を営業しております。 

この度新規オープンする『海鮮⾷堂  ⿂盛』は「気軽に美味しい⿂が⾷べられる」をテーマに、名物鯛めし⾷べ

放題に、⼩⽥原の地⿂や全国から届く朝獲れの⿂を定⾷をメインとして幅広い世代の⽅に気軽に⾷事をお楽しみ

いただける業態です。 
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おすすめメニュー 

◆鯛めし⾷べ放題付き御膳 

 

鯛めし⾷べ放題 三崎まぐろと地⿂刺⾝御膳 

 

●三崎まぐろと本日の刺⾝御膳   2,590 円 

三崎まぐろと日替わり刺⾝が堪能できる御膳 

●地⿂フライ御膳    1,990 円 

⼿付けの⾐でふっくらとしたフライが楽しめる御膳 

●⼲物御膳    1,790 円 

⼩⽥原、創業 400 年以上の⽼舗⽔産「鮑屋」の絶品⼲物が味わえる御膳 

 

◆御膳 

 

漁師御膳 



 

寿司天ぷら御膳 8 貫 

●漁師御膳    1,890 円 

本日の鮮⿂とシラス、松前漬け、浅利の時⾬煮の海鮮月⾒丼、本日の煮⿂、天ぷら盛り合わせ 

●寿司御膳〔8 貫〕    1,990 円 

⾃慢の寿司 8 貫、胡⿇ダレで⾷べるコシのある太麺うどん、海⽼⼊り天ぷら盛り合わせ 

●海鮮ひつまぶし膳    1,990 円 

贅沢海鮮ひつまぶし、とろろタレやお茶漬けなどで味変が楽しめる 

●お⼦様御膳 ２種   各 580 円 

お⼦様が好きなハンバーグ、ウインナー、ポテトフライなどの盛り合わせ 

 

◆丼ぶり 

 

丼ぶりイメージ 



 

鯛めし天丼 

●海鮮丼    1,790 円 

●三崎まぐろ⼊り三⾊丼    1,490 円 

●鯛めし天丼    1,290 円 

 

◆単品メニュー 

●枝⾖   390 円 

●寿司５貫   890 円 

●刺⾝盛り合わせ 1,690 円 

◆デザート 

●ソフトクリーム   ５種   各 390 円 

●フロート ４種 各 650 円 

◆ドリンク 

●メガドリンク   590 円〜 ＜通常より「価格は 1.2 倍」で「量は約 2 倍」のお得サイズ＞ 

●ハイボール   490 円〜 

●サワー   490 円〜 

●ザ・プレミアム・モルツ  ⽣   590 円 

●ノンアルコールドリンク   490 円 

●ソフトドリンク   390 円 

●シェイク（マンゴー・メロン・いちご）   580 円 

 

※表⽰の価格は全て税込価格です。写真はイメージです。 

 

店舗情報 

店名：海鮮⾷堂 ⿂盛 ららぽーと湘南平塚店 

住所：〒254-8510 神奈川県平塚市天沼 10­1 ららぽーと湘南平塚 1F 湘南キッチンストリート内 



電話：0463-86-3275 

営業時間：月〜⾦/11:00〜21:00（L.O.20:00） ⼟日祝/11:00〜22:00（L.O.21:00） 

定休日：ビル休館日に準ずる 

店舗規模：104 席／50.22 坪 

開業日：2023 年 5月12日（⾦） 

URL：https://www.dynac-japan.com/shop/uomori/shounan_hiratsuka/ 

 

会社概要 

1958 年に飲⾷店経営事業の株式会社新宿東京会館として創業し、現在は「感動を調理して、⾷の価値を広げてい

く。」をパーパスにあらゆるお客様の飲⾷ニーズに応える多様な飲⾷店舗を提供することを⽬指し、多業態の飲

⾷店  経営、パーティ・ケータリングサービスの企画・運営・進⾏、劇場や⾳楽ホールなどの⽂化施設内のレス

トラン・  ドリンクコーナーの受託運営を⼿掛けています。バーレストラン事業のノウハウを活かし、施設など

のレストラン  の受託運営や各種イベント・パーティの企画運営に⾄るまで事業を拡⼤しています。多業態を超

ドミナントに展開  する直営の飲⾷ビジネスと、実績とノウハウを武器に拡⼤する受託のビジネス。２つの⾞輪

で事業ポートフォリオ  をくみ上げ、業容を拡⼤するというビジネスモデルが強みです。特に、バーレストラン

事業は、⾸都圏・関⻄圏を  中⼼に⾼単価和⾷業態の『Dynamic Kitchen & Bar 響』など 50 以上の多彩なブラ

ンド店を展開しています。(2023 年 5月10日現在) 

 

社名：株式会社ダイナック 

本社所在地 ：東京都港区台場 2ー3ー3 サントリーワールドヘッドクォーターズ内 

代表：代表取締役社⻑ 秋⼭ 武史 

事業内容 ：「Dynamic Kitchen & Bar 響」、「THE R.C.」、「ワイン倶楽部」などの多業態飲⾷店の経営、パーテ

ィ・ケータリングサービスの企画・運営・進⾏、劇場や⾳楽ホールなどの⽂化施設内レストラン・ドリンクコー

ナーの受託運営 

 

・店舗情報サイト：https://www.dynac-japan.com/ 

・コーポレートサイト：https://www.dynac.co.jp/ 

 

【本件に関する問い合わせ先】 

株式会社ダイナック 販売促進部 広報担当 江崎有紀⼦ 

TEL：090-3976-4289 FAX：06-6344-0648 

MAIL：y.ezaki@dynac.co.jp 

https://www.dynac-japan.com/shop/uomori/shounan_hiratsuka/
https://www.dynac-japan.com/
https://www.dynac.co.jp/

